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AccueilL'Huitrier Pie, restaurant gastronomique à Saint-Émilion en Gironde
Dans le centre médiéval de Saint-Émilion, au sein d’une bâtisse de charme et de pierre du XVIème siècle, Camille, Soufiane et leur équipe vous accueillent dans un écrin élégant et confidentiel pour vivre un moment culinaire subtil, près de Libourne. À L'Huitrier Pie, Restaurant Gastronomique en Gironde où ils se sont installés, les deux chefs réalisent des plats à quatre mains, modernes et techniques, savoureux et esthétiques : la carte est végétale et fraiche, engagée dans une démarche de développement durable, dictée par le potager, les produits locaux, les saisons, le service attentif et la décoration sobre et moderne en font un lieu sincère, inscrit dans son époque, comme cadre d’instants gourmands où les sens s’éveillent.
 
 
 

Restaurant près de Libourne en Gironde
Apporter un vent de fraîcheur et de liberté, laisser s’exprimer la technique précise pour mieux sublimer les produits locaux, accueillir avec convivialité et simplicité. Désignés « Grands de demain », avec 3 Toques, par le Gault & Millau, Camille et Soufiane se dévoilent dans ce restaurant à Saint-Émilion qu’ils ont imaginé moderne et sobre, délicat et engagé. 
A travers des assiettes végétales et colorées, esthétiques et riches en saveurs, on devine des travailleurs humbles, généreux et audacieux : deux personnalités discrètes et complices qui donnent à savourer une cuisine fraiche et florale, dont l’équipe dynamique, joviale et attentive se fait habilement l’écho en salle ou dans la jolie cour ombragée.
Menus & cartes des vinsSituation et accès
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Un restaurant engagé durablement
Univers & engagement



Le plaisir de partager leur identité et sensibilité culinaires est, pour ces deux jeunes chefs, indissociable de l’engagement pour une cuisine durable. Un challenge qu’ils relèvent autour d’une cuisine végétale et rafraichissante qui s’inspire uniquement des produits locaux, sélectionnés auprès de producteurs avec lesquels des relations de confiance se sont nouées, au fil d’échanges fréquents.
Il s’agit pour Camille et Soufiane d’inscrire la gastronomie d’aujourd’hui dans une démarche de respect de la saisonnalité, mais également de pratiques de culture et d’élevage attentives à l’environnement, autant pour les légumes et les fruits, que les viandes, poissons. 


La même démarche s’est invitée sur la carte des vins, où l’on retrouve une belle sélection de flacons issus de domaines en Bios et Biodynamie.
La nature et les produits qu’on offre comme source d’inspiration d’une cuisine tournée vers le produit que l’on travaille avec technique, précision et une pointe d’audace.




Une équipe dynamique et soudée
Conscients de l’importance d’une équipe solide, impliquée et heureuse, les deux chefs, travailleurs humbles, généreux passionnés, ont choisi de s’entourer d’une équipe qui partage leurs valeurs : l’amour de l’accueil et de la cuisine, l’envie de faire plaisir et de provoquer l’émotion.
Bienveillance et confiance marquent les rapports entre les collaborateurs, et se traduisent naturellement à chaque client, où le service discret, attentif et convivial séduit et permet à tous de trouver sa place avec douceur et délicatesse, à l’image de ce restaurant en Gironde.
Camille, Soufiane et leur équipe
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Découvrir nos coffrets cadeaux




Inscrivez-vous à notre newsletter !


J'accepte la politique de confidentialité

Confidentialité de vos données
Les informations collectées vous concernant sont à l’usage de notre établissement et de nos prestataires techniques, afin de vous envoyer nos newsletters pour vous tenir informé des bonnes affaires, de nos offres, et des principales actualités et événements de notre établissement. En vous inscrivant à notre newsletter, vous acceptez notre politique de confidentialité des données personnelles. Conformément à la Loi n°78-17 du 6 janvier 1978 modifiée, et au règlement général sur la protection des données, vous disposez d’un droit d’accès, de rectification, d’effacement, d’opposition et de limitation du traitement relatif aux données personnelles qui vous concernent, ainsi que du droit à la portabilité des données et de définition de vos directives relatives à la gestion de vos données après votre décès. Vous pouvez exercer ces droits par email à l’adresse restaurant.huitrier.pie@gmail.com
Pour en savoir plus, consultez la politique de confidentialité



L'adresse email demandée est invalide
Votre inscription a bien été prise en compte
Une erreur est survenue. Veuillez ré-essayer.




Poster votre expériencesur instagram #huitrier_pie_camille_soufiane
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11 Rue Porte Bouqueyre33330Saint-Émilion+33 5 57 24 69 71restaurant.huitrier.pie@gmail.comHoraires d'ouvertureOuverture : Vendredi au lundi

12h00 - 14h30 et de 19h15 - 21h30
Fermeture : Mardi, mercredi et jeudi
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